
Cocktail de aceitunas          4,5€

Patatas chips          3,5€

Nuestras bravas          7€

HUMUS DE PIMIENTO ROJO ESCALIVADO CON TOQUE PICANTE          8€

HUMUS DE REMOLACHA CON CITRICOS          7,5 €

Guacamole casero          9€

ENSALADILLA DE LANGOSTINOS Y PULPO A LA GALLEGA          10€

Anchoas 000 del Cantábrico sobre pan de coca
tostado con tomate          13€

Jamón ibérico con pan de coca tostado con tomate          18€

Crepizza vegetal          8€

Parmentier de patata trufada con huevo a baja temperatura          9,5€

Mini croquetas de asado          9,5€

Croquetas de espinacas o de gorgonzola con nueces          9,5€

Cannolis de panceta ibérica al horno          9€

Foie curado y rallado sobre crujiente de galleta          11€

Caviar de berenjena escalivada con pan de focaccia          10€

Raviolis de trufa con salsa de foie          12€

PINCHOS DE POLLO CON SALSA TERIYAKI          10€

BACALAO CON MUSELINA DE BONIATO Y MEMBRILLO          12€

ZAMBURIÑAS CON CEBOLLA CARAMELIZADA AL PERFUME DE CAVA
Y JAMON IBERICO          12€

Tataki de atún rojo con crema de mango,
crujientede remolacha y salsa teriyaki          14,5€
 
Sashimi de salmón con aguacate,
ponzu y cebolla roja escabechada          15€

Carrillera de ternera a baja temperatura
con salsa de ratafía          13€ 

Mini burguer de vaca rubia gallega con cebolla aromatizada           9€

Cochinillo cocido a baja temperatura con
puré de pera y tamarindo          13€

Chocolate en texturas          8€
(Brownie, tierra de cacao, espuma
ligera y cremoso de chocolate)  



“Rus” con chupito de moscatel          9€

“Bisbalenc” con chupito de garnacha           9€

Tiramisu de maracuyá           8€

Caprichos de yogur: naranja y chocolate / coco y piña           8€

- sorbetes veganos:

Yuzu con citronela / Mandarina / Limón con albahaca         7€

- helados:

cítricos con frambuesa / Almendra con turrón de jijona /
café RISTRETTO  con nibs de cacao         7€ 

paN   1,5€ pan  de coca tostado con tomate    3,5€

CAÑA / CLARA HEINEKEN      4,5€

HEINEKEN 0,0      5€

INEDIT     6,5€

COMPLOT IPA      6,5€

coca-cola      5€

fanta naranja / limón     5€

Appletiser      5€

Agua      3,5€

CLáSICA 2.0  24€
Vino tinto, brandy, sherry,
almíbar, soda, fruta y canela

SAÚCO     32€
Champán de saúco, manzana y uva

FIERO       25€
Cava, fiero, naranja y tónica

AIGUABLAVA      25€
Vino blanco espumoso, blue curaçao, 
licor de fresa, limón, soda y fresas

EFÍMERA      25€
Cava, tequila, agave y limón

*aviso PARA PERSONAS CON ALÉRGIAS O INTOLERatNCIAS 
ALIMENtarias: PREGUNTEN A NUESTRO PERSONAL.

Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información 
sobre los platos y cócteles que ofrece.



oro alejandria        6€ / 22€
D.O. Alta Turia (Valencia)
Moscatel de Alejandria 9º

la fura      6€ / 22€
D.O. Empordà
Sauvignon blanc 100%. 12º

murri (seco)    6€ / 22€
D.O. Empordà
Garnacha blanca, Macabeu. 11,5º

gessamí (afrutado)     6€ / 24€
D.O. Penedès
Muscat, Sauvignon blanc, Gewürztraminer. 11º

FINCA LA COLINA    26€
D.O. Rueda
100% Verdejo. 13º

Jean Leon 3055      24€
D.O. Penedès
Vino ecológico. Pinot Noir   12,5º

huella 2023         6€ / 20€
D.O.  Alta Turia
Syrah 100% 14,5º

LA PETITE AGNÈS   24€
D.O. Priorat
50% Samsó, 50% Garnacha. 14º 
4 meses en barrica

Figuero 4    6€ / 24€
D.O. Ribera de Duero
Tempranillo. 13,5º
4 meses en barrica 

soca crianza 2019      6€ / 24€
D.O. La Mancha. 13,5º

Luis Cañas    26€
D.O. Rioja
95% Tempranillo, 5% Garnacha. 14º
12 meses en barrica

Juvé & Camps Essential  7€ / 29€
D.O. Cava
Xarel.lo 12º

Bollinger Cuvée Brut    85€
AOC Champagne
60% Pinot noir, 25% Chardonnay,
15% Pinot meunier

copa o botella

y

ConsumO mínimO obligatoriO



MOJITO    12€
Ron blanco y dorado, lima, azúcar,
hojas de menta y soda

MOJITO DE FRUTAS    14€
Ron blanco, limón, sirope de fruta, 
menta y soda

CAIPIROSKA    14€
Vodka, lima y azúcar

PIñA COLADA    16€
Ron blanco, coco, piña natural y
crema de leche

CAIPIRINHA    14€
Cachaza, lima y azúcar

MAI TAI    15€
Ron blanco y dorado, triple seco,
almíbar de almendra y limón

SATURN    15€ 
Ginebra, maracuyá, falernum y limón

GINGER FIZZ    12€
Mosto, jengibre, limón
y ginger beer

VIRGIN COLADA     12€
Piña natural, coco y crema de leche 

MOJITO SIN    11€
Agave Sour, menta, azúcar y soda

TIKI TAKA   12€
Zumo de limón, orgeat, pulpa de
naranja, zumo de mango y zumo
de la pasión

CocTELERIA sin alcohol

COCTELERIA TROPICAL y TIKI



HAT TRICK 15€
Cereza amarena, 3 tipos de ginebra, 
zumo de arándanos y limón

NEGRONI       15€
Gin, vermouth y campari

APEROL SPRITZ   14€
Aperol, cava y soda

AMERICANO       14€
Campari, vermouth y soda

MITO        14€
Campari y vermouth
 
WHITE LADY  15€
Gin, Triple seco y zumo de limón

PALOMA        14€
Tequila, zumo de limón,
refresco de pomelo y sal

GIN FIZZ       14€
Ginebra, zumo de limón,
azúcar y soda

DAIQUIRI       14€
Ron, zumo de limón y azúcar

COOLER        15€
Ron o Bourbon, limón, azúcar y
ginger ale 

COSMOPOLITAN      16€
Vodka, Triple seco, zumo de limón, 
zumo de arándanos y azúcar

MOSCOW MULE    16€
Vodka, limón, miel de agave, jengibre 
fresco y ginger beer

OLD FASHIONED  15€
Whisky bourbon, azúcar, angostura  

MARGARITA  15€
Tequila, limón y triple seco 

SOUR       15€
Whisky o Pisco o Amareto, limón
y azúcar

COCTeleria clásica y De AUTOR



gintonics
Los gintónics se sirven con
tónica Fever Tree.

Tanqueray 0,0     9€

Gin MG      9€  

Tanqueray   10€

Seagram´s   11€

MG strawbwerry  10€

Puerto de indias 11€

Bombay Sapphire 11€

Bulldog  12€

Martin Miller’s 12€

Roku gin  12€

Nut    12€

Nut de manzana 12€

Citadelle  12€

Nordes  12€

Tanqueray Ten  13€

London nº1  13€

Hendrick’s   15€

Gin Mare   15€

Brockman’s  16€

G’vine Floraison 16€

Gin Raw  16€

Le Tribute  16€

Magari blossom gin 16€

vodka

Smirnoff  10€ 

Absolut  10€

Ketel one  11€

Ciroc   12€

Grey Goose  13€

skyy 90  13€

ron

Bacardí        10€

Brugal        10€

santísima trinidad 7      12€

Havana 7       13€

7 Villas       15€

Zacappa centenario 23       20€

tequila                    3’5cl

Espolón Blanco/
Reposado  5€ / 6€

Don Julio Blanco/
Reposado   6€ / 7€

100 pesos          6€

Patron silver          9€

Mezcal Pancho López         6€

BRANDY / COGNAC /
ARMAGNAC

Lepanto Oloroso
Viejo         16€

Cardenal Mendoza
Carta Real        24€

Courvoisier
Napoleón        17€

Château de
Laubade VSOP         14€



whiskies

MALTA

Glenkinchie     14€
(Lowlands)

Copper Dog     14€
(Speyside)

Talisker 10     16€
(Skye, turbado)

Caol ila 12     18€

Glenrothes vintage    15€

Cardhu gold reserve    14€

Lagavulin 16     20€
(Islay, muy turbado)

licores

Vermut Bandarra  6€
(Blanco o negro)

Ratafía   6€

limoncelo  6€

grapa   6€

Bailey’s   8€

BLENDED

JB   10€

Ballentines  10€

Johnnie Walker
black    14€

Roe&Co  12€
(irlandés)

BOURBON/WHISKEY

Maker’s Mark  12€

Bulleit  11€

Jack Daniel’s  12€

Consumo mínimo obligatOrio



www.canmarc.cat

wifi: canmarc    Password: Canmarcbegur

         eljardicanmarc_begur


