
Cocktail d’olives       4,5€

Chips de pommes de terre       3,5€

Nos bravas       7€

HUMUS DE POIVRONS ROUGES GRILLÉS AVEC UNE TOUCHE ÉPICÉE          8€

HUMUS DE BETTERAVE AUX AGRUMES          7,5€

Guacamole maison       9€

SALADE DE CREVETTES ET DE POULPE GALICIEN          10€

Anchois 000 du Cantabrie sur du pain grillé avec tomate       13€

Jambon ibérique accompagné du pain grillé avec tomate       18€

Crepizza végétal       8€

Parmentier de pommes de terre truffé
avec œuf fermier cuit à basse température       9,5€

Mini Croquettes de rôti       9,5€

CroquetTes d’épinards au de gorgonzola avec des noix       9,5€

Cannolis farcis de bacon ibérique au four       9€

Foie salé et rapé sur biscuit croustillant      11€

Caviar d’aubergine à l’escalivada accompagné de pain focaccia       10€

Raviolis de trufe avec une sauce au foie       12€

BROCHETTES DE POULET AVEC TERIYAKI SAUCE          10€

MORUE À LA PATATE DOUCE ET MOUSSELINE DE COING          12€

ZAMBURINES À L’OIGNON CARAMÉLISÉ AU PARFUM DE CAVA
ET JAMBON IBÉRIQUE          12€

Tataki de thon rouge avec crème de mangue, croustillant de
betterave et sauce teriyaki      14,5€

Sashimi de saumon avec avocat, ponzu et oignon rouge mariné  15€

Joue de veau cuit à basse température avec
sauce de ratafía       13€

Mini burguer de boeuf galicien avec onion aromatisé        9€

Cochon de lait cuit a basse température avec purée de
poire et de tamarin       13€

Chocolat en textures        8€
(Brownie, terre pétillante de cacao,
crémeux au chocolat et mousse légère)



“Rus” (gâteau typique catalan) et un shot de moscatel       9€

“Bisbalenc” (gâteau typique catalan) et un shot de garnatxa       9€

Tiramisu de fruit de la passion      8€

- Gourmandises au yaourt:

orange et chocolat / noix de coco et ananas          8€

- Sorbets vegans:

Yuzu avec citronelle / Mandarine / Citron et basilic       7€

- glaces:

agrumes avec framboises / Amande et touron de Jijona /
CAFÉ RISTRETTO AUX GRÉÉS DE CACAO      7€

Ration de pain     1,5€ Ration de pain grillé à la tomate      3,5€

PRESSION/SHANDY HEINEKEN      4,5€

HEINEKEN 0,0      5€

INEDIT     6,5€

COMPLOT IPA      6,5€

coca-cola      5€

fanta orange/citron     5€

Appletiser      5€

Eaux minérales      3,5€

CLASICA 2.0  24€
Vin rouge, brandy, sherry, sirop,
soda, fruits canelle

EFÍMERa      25€
Cava, tequila, agave, citron

SAÚCO    32€
Champagne de sureau,
pomme, raisins

FIERO    25€
Cava, fiero, orange, tonique

AIGUABLAVA      25€
Vin blanc frizzante, blue curaçao, 
liqueur de fraise, citron, soda, fraises

*PERSONNES ALLERGIQUES OU AVEC UNE INTOLÉRANCE ALI-
MENTAIRE: DEMANDEZ À NOTRE PERSONNEL.

Cet établissement met à la disposition de sa clientèle la
composition des plats et des coctails.



oro alejandria       6€ / 22€
D.O. Alta Turia (Valencia)
Moscatel de Alejandria 9º

la fura      6€ / 22€
D.O. Empordà
Sauvignon blanc 100%. 12º 

murri   (Sec)   6€ / 22€
D.O. Empordà
Garnatxa blanca, Macabeu. 11,5º

gessamí  (fruité)   6€ / 24€
D.O. Penedès
Muscat, Sauvignon blanc,
Gewürztraminer. 11º

FINCA LA COLINA     26€
D.O. Rueda
100% Verdejo. 13º

Jean Leon 3055      24€
D.O. Penedès
Vin écologique. Pinot Noir   12,5º

huella 2023       6€ / 20€
D.O.  Alta Turia
Syrah 100% 14,5º

LA PETITE AGNÈS     24€
D.O. Priorat
50% Samsó, 50% Garnatxa. 14º 
4 mois en barrique

Figuero 4       6€ / 24€
D.O. Ribera de Duero. 13,5º
Tempranillo
4 mois en barrique

soca crianza 2019      6€ / 24€
D.O. La Mancha. 13,5º 

Luis Cañas     26€
D.O. Rioja
95%Tempranillo, 5% Garnacha. 14º
12 meses en barrica

Juvé & Camps Essential  7€ / 29€
D.O. Cava
Xarel.lo 12º

Bollinger Cuvée Brut    85€
AOC Champagne
60% Pinot noir, 25% Chardonnay,
15% Pinot meunier

verre o bouteille

et

Consommation mínimALE obligatoire



GINGER FIZZ    12€
Devoir, gingembre,
citron et ginger beer

virgin COLADA    12€
Ananas, noix de coco,
crème de lait

MOJITO SIN    11€
Agave Sour, menthe,
sucre et soda

tiki taka    12€
Jus de citron, orgeat, orange,
mangue et jus de fruit de la passion

COCKTAILS SANS ALCOOL

MOJITO   12€
Rhum blanc et ambré, lime, sucre, 
menthe et soda

MOJITO DE FRUIT   14€
Rhum blanc, citron, sirop de fruit , 
menthe et soda

CAIPIROSKA     14€
Vodka, lime , sucre

PIÑA COLADA   16€
Rhum blanc, noix de coco,
ananas et crème de lait

CAIPIRINHA   14€
Cachaza, lime et sucre

MAI TAI   15€ 
Rhum blanc et ambré, triple sec,
sirop d’amandes et citron 

SATURN   15€
Gin, fruit de la passion,
falernum et citron

COCKTAILS TROPICAL et TIKI



HAT TRICK      15€
Gin, genever, sloe gin,
amarena, citron et jus
de myrtilles

NEGRONI      15€
Gin, vermouth et campari

APEROL SPRITZ      14€
Aperol, cava et soda

AMERICANO      14€
Campari, vermouth
et soda

MITO      14€
Campari et
vermouth

 
WHITE LADY      15€
Gin, Triple sec et
jus de citron

PALOMA       14€
Tequila , jus de citron,
pamplemousse et sel

GIN FIZZ      14€
Gin, jus de citron,
sucre et soda

DAIQUIRI      14€
Rhum, jus de citron
et sucre

COOLER      15€
Rhum o Bourbon, citron,
sucre et ginger ale 

COSMOPOLITAN      16€
Vodka, Triple sec, jus de citron,

jus de myrtilles et sucre

MOSCOW MULE      16€
Vodka, citron, agave, gingembre
et ginger beer

OLD FASHIONED      15€
Whisky bourbon, sucre,
angostura  

MARGARITA      15€
Tequila, citron et triple sec 

SOUR      15€
Whisky ou Pisco ou Amareto,
citron et sucre

cocktails classiques et signatures



gintonics
Les gin tonics sont servis avec le 
tonic Fever Tree.

Tanqueray 0,0     9€

Gin MG      9€  

Tanqueray   10€

Seagram´s   11€

MG strawbwerry  10€

Puerto de indias 11€

Bombay Sapphire 11€

Bulldog  12€

Martin Miller’s 12€

Roku gin  12€

Nut    12€

Nut de manzana 12€

Citadelle  12€

Nordes  12€

Tanqueray Ten  13€

London nº1  13€

Hendrick’s   15€

Gin Mare   15€

Brockman’s  16€

G’vine Floraison 16€

Gin Raw  16€

Le Tribute  16€

Magari blossom gin 16€

vodka

Smirnoff  10€ 

Absolut  10€

Ketel one  11€

Ciroc   12€

Grey Goose  13€

skyy 90  13€

rhum

Bacardí        10€

Brugal        10€

santísima trinidad 7      12€

Havana 7       13€

7 Villas       15€

Zacappa centenario 23       20€

tequila                    3’5cl

Espolón Blanco/
Reposado  5€ / 6€

Don Julio Blanco/
Reposado   6€ / 7€

100 pesos          6€

Patron silver          9€

Mezcal Pancho López         6€

BRANDY / COGNAC /
ARMAGNAC

Lepanto Oloroso
Viejo         16€

Cardenal Mendoza
Carta Real        24€

Courvoisier
Napoleón        17€

Château de
Laubade VSOP         14€



whiskies

MALTA

Glenkinchie     14€
(Lowlands)

Copper Dog     14€
(Speyside)

Talisker 10     16€
(Skye, turbado)

Caol ila 12     18€

Glenrothes vintage    15€

Cardhu gold reserve    14€

Lagavulin 16     20€
(Islay, muy turbado)

LIQUEURS

Vermut Bandarra  6€
(Blanc o rouge)

Ratafía   6€

limoncelo  6€

grapa   6€

Bailey’s   8€

BLENDED

JB   10€

Ballentines  10€

Johnnie Walker
black    14€

Roe&Co  12€
(irlandais)

BOURBON/WHISKEY

Maker’s Mark  12€

Bulleit  11€

Jack Daniel’s  12€

Consommation mínimALE obligatoire



www.canmarc.cat

wifi: canmarc    Password: Canmarcbegur

         eljardicanmarc_begur


