
Còctel d’olives       4,5€

Patates xips       3,5€

Les nostres braves       7€

HUMUS DE PEBROT VERMELL ESCALIVAT AMB TOC PICANT          8€

HUMUS DE REMOLATXA AMB CITRICS          7,5€

Guacamole casolà       9€

AMANIDETA DE LLANGOSTINS I POP A LA GALLEGA          10€

Anxoves 000 del Cantàbric sobre pa de coca torrat amb tomata          13€

Pernil ibèric amb pa de coca torrat amb tomata       18€

Crepizza vegetal       8€

Parmentier de patata trufada amb ou a baixa temperatura       9,5€

Mini croquetes de rostiT       9,5€

Croquetes d’espinacs o de gorgonzola amb nous       9,5€

Cannolis de cansalada ibèrica al forn       9€

Foie curat i ratllat sobre cruixent de galeta       11€

Caviar d’albergínia escalivada amb pa de focaccia         10€

Raviolis de trufa amb salsa de foie       12€

PINXO DE POLLASTRE AMB SALSA TERIYAKI          10€

BACALLÀ  AMB MUSELINA DE BONIAT I CODONY          12€

ZAMBURINYES AMB CEBA CARAMEL·LITZADA AL PERFUM DE CAVA
I PERNIL IBERIC          12€

Tataki de tonyina vermella amb crema de mango, cruixent de
remolatxa i salsa teriyaki        14,5€

Sashimi de salmó amb alvocat,
ponzu i ceba vermella escabetxada      15€

Galta de vedella a baixa temperatura amb salsa de rataFia       13€

Mini burguer de vaca rossa gallega amb ceba aromatitzada       9€

Garrí cuit a baixa temperatura amb puré de pera i tamarit     13€

Xocolata en textures       8€
(Brownie, terra de cacau, escuma
lleugera i cremós de xocolata)



“Rus” amb xarrup de moscatell       9€

“Bisbalenc” amb xarrup de garnatxa       9€

Tiramisú de maracujà       8€

Capritxos de yogurt: taronja i xocolata / coco i pinya          8€

- sorbets vegans:

Yuzu amb citronella / Mandarina / Llimona amb alfàbrega        7€

- gelats:

citrics amb gerds / Ametlla amb turró de Xixona /
CAFÈ RISTRETTO AMB NIBS DE CACAU	    7€ 

pa   1,5€ pa  de coca torrat amb tomata     3,5€

CAnyA / CLARA HEINEKEN      4,5€

HEINEKEN 0,0      5€

INEDIT     6,5€

COMPLOT IPA      6,5€

coca-cola      5€

fanta taronja / llimona     5€

Appletiser      5€

Aigües      3,5€

clàssica 2.0	  24€
Vi negre, brandi, sherry,
almívar, soda, fruita i canyella

saüc	  32€
Xampanyet de saüc, poma i raïm

FIERO	  25€
Cava, fiero, taronja i tónica

AIGUABLAVA      25€
Vi blanc espumós, blue curaçao, licor de 
maduixa, llimona, soda i maduixes

EFÍMERA      25€
Cava, tequila, agave i llimona

*Avís per a les persones amb al.lèrgies o intoleràncies
alimentàries: Consulteu al nostre personal.

Aquest establiment té a disposició dels clients informació dels
plats i còctels que ofereix.



oro alejandria         6€ / 22€
D.O. Alta Turia  (Valencia)
Moscatell de Alejandria 9º

la fura      6€ /22€
D.O. Empordà
Sauvignon blanc 100%. 12º

murri  (Sec)    6€ / 22€
D.O. Empordà
Garnatxa blanca, Macabeu 11,5º

gessamí  (Afruitat)   6€ / 24€
D.O. Penedès
Muscat, Sauvignon blanc, Gewürztraminer 
11º

FINCA LA COLINA     26€
D.O. Rueda
100% Verdejo 13º

Jean Leon 3055      24€
D.O. Penedès
Vi ecològic. Pinot Noir   12,5º

Huella 2023     6€ / 20€
D.O.  Alta Turia
Syrah 100% 14,5º

LA PETITE AGNÈS     24€
D.O. Priorat
50% Samsó, 50% Garnatxa  14º	
4 mesos en bota

Figuero 4      6€ / 24€
D.O. Ribera de Duero
Tempranillo. 13,5º 
4 mesos en bota 

soca crianza 2019      6€ / 24€
D.O. La Manxa. 13,5º 

Luis Cañas       26€
D.O. Rioja
95%Tempranillo, 5% Garnatxa. 14º
12 mesos en bota

Juvé & Camps Essential  7€ / 29€
D.O. Cava
Xarel.lo 12º

Bollinger Cuvée Brut      85€
AOC Champagne
60% Pinot noir, 25% Chardonnay,
15% Pinot meunier

copa o ampolla

i

Consum mínim obligatOri



GINGER FIZZ    12€
Most, gingebre, llimona
i ginger beer

VIRGIN COLADA    12€
Pinya natural, coco i crema de llet 

MOJITO SIN    11€
Agave Sour, menta, sucre i soda

TIKI TAKA    12€
Suc de llimona, orgeat, polpa de taronja, 
suc de mango i suc de maracujà

Cocktails sense alcohol

MOJITO    12€
Ron blanc i daurat, llima, sucre,
fulles de menta i soda

MOJITO DE FRUITES    14€
Ron blanc, llimona, sirope de fruita, 
menta i soda

CAIPIROSKA    14€
Vodka, llima i sucre

PINYA COLADA    16€
Ron blanc, coco, pinya natural i
crema de llet 

caipirinha    14€
Cachaça , llima i sucre

MAI TAI    15€
Ron blanc i daurat, triple sec, almívar
d’ametlla i llimona

SATURN    15€	
Ginebra, maracujà, falernum i llimona

COCTELERIA TROPICAL I TIKI



HAT TRICK      15€
Cirera amarena, 3 tipus de ginebra, suc 
de nabius i llimona

NEGRONI       15€
Gin, vermouth i campari

APEROL SPRITZ      14€
Aperol, cava i soda

AMERICANO      14€
Campari, vermouth i soda

MITO      14€
Campari i vermouth
 
WHITE LADY      15€
Gin, Triple sec i suc de llimona

PALOMA	      14€
Tequila, suc de llimona, 
refresc d’aranja i sal

GIN FIZZ      14€
Ginebra, suc de llimona, sucre i soda

DAIQUIRI      14€
Ron, suc de llimona i sucre

COOLER      15€
Ron o Bourbon, llimona, sucre i
ginger ale 

COSMOPOLITAN      16€
Vodka, Triple sec, suc de llimona,
suc de nabius i sucre

MOSCOW MULE      16€
Vodka, llimona, mel d’agave, gingebre 
fresc i ginger beer

OLD FASHIONED      15€
Whisky bourbon, sucre i angostura  

MARGARITA      15€
Tequila, llimona i triple sec 

SOUR      15€
Whisky o Pisco o Amareto,
llimona i sucre

COCTeleria clàssica i D’AUTOR



gintònics
Els gintònics es serveixen amb 
tònica Fever Tree.

Tanqueray 0,0 	    9€

Gin MG			     9€  

Tanqueray 		  10€

Seagram´s 		  11€

MG strawbwerry 	 10€

Puerto de indias	 11€

Bombay Sapphire	 11€

Bulldog		  12€

Martin Miller’s	 12€

Roku gin		  12€

Nut 			   12€

Nut de manzana	 12€

Citadelle		  12€

Nordes		  12€

Tanqueray Ten 	 13€

London nº1		  13€

Hendrick’s 		  15€

Gin Mare 		  15€

Brockman’s		  16€

G’vine Floraison	 16€

Gin Raw		  16€

Le Tribute		  16€

Magari blossom gin	 16€

vodka

Smirnoff		  10€ 

Absolut		  10€

Ketel one		  11€

Ciroc			   12€

Grey Goose		  13€

Skyy 90		  13€

rom

Bacardí			       10€

Brugal			       10€

santísima trinidad 7	      12€

Havana 7		       13€

7 Villas		       15€

Zacappa centenario 23	      20€

tequila	                    3’5cl

Espolón Blanco/
Reposado		  5€ / 6€

Don Julio Blanco/
Reposado 		  6€ / 7€

100 pesos		          6€

Patron silver		         9€

Mezcal Pancho López	         6€

BRANDY / COGNAC /
ARMAGNAC

Lepanto Oloroso
Viejo			         16€

Cardenal Mendoza
Carta Real		        24€

Courvoisier
Napoleón		        17€

Château de
Laubade VSOP 		       14€



whiskies

MALTA

Glenkinchie		     14€
(Lowlands)

Copper Dog		     14€
(Speyside)

Talisker 10		     16€
(Skye, turbado)

Caol ila 12		     18€

Glenrothes vintage	    15€

Cardhu gold reserve	   14€

Lagavulin 16		     20€
(Islay, muy turbado)

licors

Vermut Bandarra 	 6€
(Blanc o negre)

Ratafía			  6€

limoncelo		  6€

grapa			   6€

Bailey’s 		  8€

BLENDED

JB			   10€

Ballentines		  10€

Johnnie Walker
black 			   14€

Roe&Co		  12€
(irlandès)

BOURBON/WHISKEY

Maker’s Mark		  12€

Bulleit		  11€

Jack Daniel’s		  12€

Consum mínim obligatOri



www.canmarc.cat

wifi: canmarc    Password: Canmarcbegur

         eljardicanmarc_begur


